Ljuvlig paprika- och potatis-
soppa med rikkrim

3-4 potatisar

2 roda paprikor

10 cm purjolok

1 gul 16k

1 msk Smor

1 liter vatten

1 gronsaksbuljongtirning
2 dl matlagningsgriadde
Salt & vitpeppar

120 g skalade riakor

2 msk strimlad farsk basilika
2 dI créme fraiche
Tabasco

GOr sa hir:

Skala och skir potatisen, paprikan och loken
i sma bitar

Frias dem mjuka i lite smor

Tillsdtt vatten, buljongtirning och gridde
Koka ihop ca 8 minuter eller tills potatisen
ar mjuk

Mixa soppan slédt och smaka av med salt och
vitpeppar

Hacka rdkorna fint

Blanda ner rikor och basilika i créeme fra-
ichen

Smaka av med 1-2 sténk tabasco, salt och
vitpeppar





