
Jonnas glutenfria potatis-
kladdkaka
3-4 skalade och kokta potatisar
100 gr smör
2 ägg
0,5 dl muscovadosocker (ett mustigt råsocker)
1 msk vanillinsocker
5 msk kakao
60 gr pistaschnötkärnor
Lite vallmofrön till att strö formen med, gärna 
blåa vallmofrön
½ tsk salt

Gör så här:
Sätt ugnen på 150°
Pressa potatisarna
Smält smöret och rör i socker, vanillinsocker 
och kakao
Häll smeten över den pressade potatisen och 
blanda i ägg och nötter.
Smöra en form (18 cm i diameter, gärna 
med löstagbar kant) och strö formen med 
vallmofrön
Sätt in kakan i ugnen 30-40 minuter




