Faraherdepaj med fetaost
1 kg kokt mjolig potatis

25 g smor

Muskotnot , salt och vitpeppar efter smak
Ca 1 dl mjolk

1 dggula

500 gram kottfars

1 gul 16k

200 gram fetaost

Stekmargarin

1 - 1,5 dl kottbuljong

Salt och svartpeppar

Salvia, basilika, oregano efter behag.

Gor sa hir:

Sédtt ugnen pa 200°

Mosa den kokta potatisen med mjolk, smor
och kryddor

Vispa moset fluffigt med elvisp och blanda

i dggulan

Anpassa vitskan for lagom konsistens

Bryn kottfiarsen och den hackade loken i lite
smor

Salta och peppra och tillsitt ev ortkryddorna
Tillsdtt buljongen

Smorj en ugnsform och varva kottfarsroran
med smulad fetaost

Bred ut moset 6ver alltsammans

Gratinera i mitten av ugnen i 10-15 min





